CHEF AJANLAT
CHEF’S OFFER

Hideg eperleves madagaszkari vanilia fagylalttal
Cold strawberry soup with Madagascar vanilla ice cream

Spargakrémleves spargafejekkel, fiirjtojassal és fekete szezdmmaggal
Asparagus cream soup with asparagus heads, quail eggs and black sesame seeds

Libamajpastétom zsirjaval, lilahagyma lekvarral, friss kenyérrel
Goose liver pité with goose fat, red onion jam, fresh bread

Csiga héjaban, zoldftiszeres vajjal (6 db)
Snails in their shells with herb butter (6 pieces)

Sparga Hollandi martassal és Gjburgonyéval
Asparagus with Hollandaise sauce and new potatoes

Egész branzino, kemencében siilt zoldspargéval és citromftives vajmartassal
Whole branzino with oven-baked green asparagus and lemongrass butter sauce

Ropog6s malaccstilok” Pékné modra”
Crispy pork knuckles " Pékné style"

Borja bécsi habos burgonyapiirével

Wienerschnitzel of veal with mashed potatoes

H&zi madartej eperrel és pisztaciaval
Homemade floating islands with pistachios

A felttintetett arakra 12 % szervizdijat szamolunk fel.
Az arak ételek esetében 5%, italok esetében 27% Afa-t tartalmaznak.
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Amennyiben allergidja vagy érzékenysége van étellel vagy itallal szemben, azt kérjiik el6re jelezze.

All food and beverage are subject to a 12% service charge.
The VAT-5% for dishes and 27 % for drinks are included in the prices.

Should you have allergy or sensitivity to any food please ask the Manager about the components of the dishes.




