ELOETELEK / STARTERS

Vadrozsa izelit6

(hideg libama4j, fiistolt libamell, libamaj pastétom, libasajt, zsid6 tojas)
Vadrozsa’s special

(cold foie gras, smoked goose breast, foie gras pité, ,,goose cheese”, Jewish eggs)

Grillezett kecskesajt kerti kevert salataval
Grilled goat cheese with mixed salad

Kemencében siilt vel6s csont fokhagymaval, piritéssal
Oven-baked marrow bone with garlic and toast

Gambas Pil-Pil (fokhagymas garnéla édes és csip&spaprikédval)
Gambas Pil-Pil (garlic shrimp with sweet and chili pepper)

Haltepert6 lilahagyméval
Fish crackling with red onion

LEVESEK / SOUPS

Husleves maceszgomboccal és zoldségekkel
Consommeé with Matzah ball and vegetables

Palécleves friss kaporral és hazi tejfollel
Traditional Hungarian Paloc soup with fresh dill and homemade sour cream

Helyben készitett hazi kenyér
Homemade bread

A feltiintetett drakra 12 % szervizdijat szdmolunk fel.

Az arak ételek esetében 5%, italok esetében 27% Afa-t tartalmaznak.

8.800 Ft

6.800 Ft

6.800 Ft

8.800 Ft

5.800 Ft

3.600 Ft

3.600 Ft

800 Ft /
kosar

Amennyiben allergidja vagy érzékenysége van étellel vagy itallal szemben azt kérjiik el6re jelezze.

All food and beverage are subject to a 12% service charge.
The VAT-5% for dishes and 27 % for drinks-are included in the prices.

Should you have allergy or sensitivity to any food please ask the Manager about the components of the dishes.




FOETELEK / MAIN COURSES

Tagliatelle egzotikus gombékkal, parmezéan forgaccsal
Tagliatelle with specialty mushrooms and parmesan

Grillezett citromos csirkemell kecskesajtos brokkolival és vadrizs-konfettivel
Grilled chicken breast with goat cheese broccoli and wild rice confetti

Roézsaszin kacsamell kéksajttal siilt kortével és édesburgonyaval
Pink duck breast with baked blue cheese pears and sweet potatoes

Borjapaprikas tojasos galuskaval
Hungarian veal stew with egg dumplings

Borén siilt fogas filé avokados garnélaval és grillezett zoldségekkel
Roasted pike pearch fillet with avokado shrimp and grilled vegetables

Ropogos libacomb soélettel és f6tt tojassal
Crispy goose leg with cholent and boiled egg

Grillezett libam4j alméval és habos burgonyapiirével
Grilled foie gras with apples and mashed potatoes

Ribeye steak (300g) cukkinivel, piritott burgonyaval és vorosboros
salottahagymaval
Ribeye steak (300g) with zucchini, roasted potatoes and caramelized red wine shallots

Borjua Wellington, szarvasgombas burgonyakrémmel
Veal tenderloin Wellington style with truffle potato cream

Fliszerkéregben siilt Uj-Zélandi tejes baranygerinc ceruzababbal és polentaval
Roasted saddle of lamb coated in herbs with fine green beans and polenta

DESSZERTEK / DESSERTS

Kévés créme brulée friss gytimolcsokkel
Coffee creme brulée with fresh fruits

Belga csokoladélava sztracsatella fagylalttal
Belgian chocolate lava with stracciatella ice cream

Flodni di6 fagylalttal
Layered cake with poppyseed, apple and walnut, served with walnut ice cream

Somléi galuska ropog6s csokoladéval és kandirozott didval
Sponge cake with crispy chocolate and candied walnuts
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